2003/2004

TEMAT ROKU: Legendy i przepisy

Nasza szkota nie dostata niestety dofinansowania na udziat w trzyletnim projekcie szkolnym w ramach programu
Comenius 1.1 pt. “Tradycje”. Mimo to, nasi partnerzy z Anglii, Malty, Niemiec i Hiszpanii zgodzili sig, bysmy razem z nimi
przygotowywali i zamieszczali w Internecie nasze prace projektowe.

Pierwszy semestr roku 2003/2004 poswiecony bedzie legendom i podaniom z krajéw partnerskich. Chetna klasa
wybierze jedng z legend, opracuje jg w jezyku polskim, przettumaczy na jezyk angielski oraz przygotuije jej ilustracje.
Prosze o wpisywanie na liste w pokoju nauczycielskim, ktéra klasa opracuje jakqg polskq legende (nie chcemy, zeby
legendy sie powtarzaty).

Drugi semestr roku 2004/2005 poswiecony bedzie tradycjom éwigtecznym. Chetne klasy przygotujq informacje o
polskim Bozym Narodzeniu oraz o tradycyjnych $wigtecznych potrawach (tgcznie z przepisami).

Oto terminarz prac:

1. Do 30 wrzesnia 2003r. - chetni nauczyciele zgtaszajq swojg i swoich klas che¢ udziatu w pracach
nad projektem i wybierajq legende do opracowania.

2. Pazdziernik - listopad 2003r. - klasy opracowujq swoje legedny w obu wersjach jezykowych,
wykonujq ilustracje oraz wybierajq najciekawsze do zamieszczenia na stronie projektu.

3. Grudzief 2003r. - legendy sq poprawiane przez nauczycieli jezyka angielskiego oraz wysytane do
szkoty koordynujqcej w Wielkiej Brytanii. Do kofica grudnia powinny sie znalez€ na stronie
internetowej projektu www.dismalta.org/senses

4. Do kofica stycznia 2004r. - chetni nauczyciele wraz z klasami wybierajq potrawe $wigteczng i
jednq z tradyciji do opracowania.

5. Luty - marzec 2004r. - klasy opracowujq wybrang tradycje Swigtecznq i spisujg przepis na
wybrang potrawe. Chetni rodzice zgadzajq sie wykonaé potrawe i sfotografowac jq dla celdw
projektu.

6. Kwiecieh 2004 - zebrane materiaty sq poprawiane przez nauczycieli jezka angielskiego a
nastepnie chetna grupa ucznidw wykonuje z nich prezentacje.

7. Mdj 2004r. - gotowa prezentacja jest wystana do szkoty koordynujgcej i umieszczona na stronie
internetowej projektu: www.dlsmalta.org/senses
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